
    
    
 
 

    Menüplan für die Woche: 39 
Menüs inkl. Suppe, Brot, Salat und 2 dl Mineral  
14.00 CHF 
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 Tagesmenü 

1 
Kalter Teller 

2 
Vollkost ohne Fleisch 

3 

Montag 
25.09.2017 

Schweinssteak 
Pfeffersauce 

Nudeln 
Bohnen 

Zuckerhutsalat 
 

Salami-Teller 
mit Essiggemüse 

Linsenburger 
Pfeffersauce 

Nudeln 
Bohnen 

Zuckerhutsalat 

Dienstag 
26.09.2017 

Chili con Carne 
(Rindshackfleisch, Mais, 

Indianerbohnen, Peperoni)  
Reis 

Gurken- und  
grüner Salat 

 

Poulet-Salat „Florida“ 
mit Früchten garniert 

Chili con Verdura 
(Mais, Indianerbohnen, Peperoni) 

 
Gurken- und  
grüner Salat 

Mittwoch 
27.09.2017 

Trutenbraten 
Kräuterjus 

Pommes risolée 
Kohlraben 
Lollosalat 

 
Stracciatellacréme 

 

Belegte Brote 
Rohschinken und Ei 

 
 
 
 

Stracciatellacréme 

Mediterraner Kichererbsenbraten 
Kräuterjus 

Pommes risolée 
Kohlraben 
Lollosalat 

 
Stracciatellacréme 

Donnerstag 
28.09.2017 

Rindssaftplätzli 
Polenta 
Rüebli 

Eisbergsalat 
 

Italienischer Teigwarensalat 
mit Tomate und Basilikum 

Moussakka 
(Auberginen mit Tomaten, Feta, 

Kartoffeln)  
Eisbergsalat 

Freitag 
29.09.2017 

Älplermakkronen 
(vegetarisch) 
Röstzwiebeln 

Apfelmus 
Mischsalat 

 

 
Kirschenkuchen 

 
*** 

Lauchkuchen 

Älplermakkronen 
(vegetarisch) 
Röstzwiebeln 

Apfelmus 
Mischsalat 

 Zusatzangebot 

4 

Birchermüesli 
 

Alternative 

5 

Raclette-Kartoffeln 
mit Perlzwiebeln  
und Essiggurken 

Salatteller 

6 

 

 
 
Wir verwenden vorwiegend Schweizer Fleisch. Abweichungen werden deklariert. 
Wir verarbeiten allergieauslösende Lebensmittel wie Sellerie, Hühnerei, Milchprodukte, Nüsse, Fisch und Früchte 
in der Küche Treffpunkt. Bei Unklarheiten wenden Sie sich bitte an die Buffet- oder Servicemitarbeiter/-innen. 
 
      * kann mit Hormonen, Antibiotika und / oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.    
 
MwSt. Nr.CHE-105.971.584 
Änderungen vorbehalten! 


